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Markenfleischprogramm BauernlLiebe

Kriterienkatalog Rindfleisch
Leitbild

Erfahrung, Vertrauen und Wertschatzung leiten uns in unserem taglichen Handeln. Unsere Kunden erwarten von uns eine hohe Produkt- und Prozessqualitat
sowie sichere Futter- und Lebensmittel. Fir die Kaufentscheidung spielen dariiber hinaus Aspekte wie eine nachhaltigere Erzeugung und regionale Herkunft
von Fleisch und Wurst eine immer wichtigere Rolle.

Durch unsere vertikale Partnerschaft entwickeln wir Themen wie Tierwohl und Tiergesundheit, Umwelt- und Verbraucherschutz, Transparenz der Lieferkette

regionale Herkunft und Nachhaltigkeit weiter standig weiter. Wir sind ein zuverlassiger sowie fairer Partner und pflegen langfristige Geschaftsbeziehungen.

Unsere gemeinsame Basis
Das Rindfleisch stammt aus Deutschland (4xD-Prinzip: Geburt, Mast, Schlachtung, Zerlegung).
Regionalitat ist uns wichtig! Deshalb beziehen wir die Tiere aus NRW und stdrken so die dort ansadssige Landwirtschaft.
Vertikale Partnerschaft Auf Basis des Liefervertrages zwischen Westfleisch und RASTING wurde eine vertikale Partnerschaft vom Landwirt bis zum

Regionale Herkunft

auf Vertragsbasis Lebensmitteleinzelhandel formuliert. Wir entwickeln unser gemeinsames Vermarktungssystem kundenorientiert weiter.
Alle an der Partnerschaft beteiligten Unternehmen sind nach den Kriterien des QS-Priifsystems fiir

Zertifizierung Lebensmittel zertifiziert und lassen sich regelmaRig nach QS-Vorgaben auditieren. Wir legen besonders viel %
Wert auf einen hohen Erfullungsgrad der QS-Kriterien. AN

Alle beteiligten Erzeuger erfiillen die Kriterien der Initiative Tierwohl und der Haltungsform Stufe . - Haltungs-

3 in der Mast, die im Rahmen eines ITW-HF3-Kombiaudits durch von RASTING und QS/ITW form
Haltungsform und zugelassene Zertifizierungsstellen risikoorientiert geprift werden. Durch unangekiindigte Audits
Tierwohl wird sichergestellt, dass die Kriterien durchgangig eingehalten werden. TIERWORL 8 angstormae

Dariber hinaus unterstitzen wir MaRnahmen und Projekte MaBnahmen und Projekte, die beim Rind das arttypische
Verhalten wie Scheuern und Ruhen/Wiederkauen, Bewegung und Sozialverhalten férdern.

Die an der Partnerschaft beteiligten Unternehmen prasentieren sich ordentlich und sauber und haben ein
innerbetriebliches Hygienekonzept, dass mindestens den Anforderungen von QS (Qualitat und Sicherheit GmbH)
entspricht. Die Ausarbeitung hat schriftlich zu erfolgen und ist auf Verlangen vorzulegen.

Hygiene und Sauberkeit

Wir unterstitzen die Weiterentwicklung des Tiergesundheitsmanagements im QS-System: Befunddatenbank und
Tiergesundheit Antibiotikamonitoring. Ziel ist es, Tiergesundheit auf Basis messbarer Indikatoren in Verbindung mit Beratung
kontinuierlich zu verbessern.
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Markenfleischprogramm BauernlLiebe

Kriterienkatalog Rindfleisch

Rackverfolgung und Alle beteiligten Unternehmen beteiligen sich am Riickverfolgungssytem fTRACE. Jeder Teilnehmer der Lieferkette ist Gber
Transparenz das System eindeutig nachvollziehbar.

Fitterung: Die Landwirte achten zunehmend auf die nachhaltigere Herstellung von zugekauften Futtermitteln. Im
Vordergrund steht dabei die stindige Verbesserung des 6kologischen FuRabdrucks (Okoeffizienz) und nachhaltiger
erzeugtes Sojaschrot/-6l. Alle Komponenten missen in der Mast GVO-frei sein.

. . Klimaschutz: Wir reduzieren Uber alle Stufen von der Landwirtschaft bis zum Einzelhandel eigenverantwortlich unsere
Nachhaltigkeit und -

Bkoeffizienz klimarelevanten Emissionen (CO»-Aquivalente) und dokumentieren dies in unseren Nachhaltigkeitsberichten.

Nachhaltigkeitsbericht: Die Vermarktungspartner dokumentieren die Fortschritte in Nachhaltigkeitsberichten.

Sozialstandards: Alle Beteiligten des Vermarktungssystems achten darauf, dass die Beschaftigungsverhaltnisse dem
deutschen Recht entsprechen und angemessene Lohne gezahlt werden. Es wird angestrebt, Werkvertrage und
Subunternehmen auf ein praktikables Minimum zu reduzieren.

Fiir das Management des Vermarktungssystemes setzen die Vertragspartner eine gemeinsame Datenbank auf (Cloud-
Losung).

Die Vorgaben des Vermarktungssystems werden Uber von RASTING zugelassene Prifinistitute kontolliert.
Zusatzanforderungen der Haltungsform 3 werden im Rahmen der QS-Audits mit abgepriift.

Die Einhaltung der Vorgaben des Kriterienkataloges ist fur die Vertragspartner und die AuRenwahrnehmung sehr wichtig.
Sollten Beteiligte die Vorgaben nicht erfiillen bzw. nicht am Managementsystem (z.B. Lieferverpflichtungen, Beratung,
Schulungen etc.) teilnehmen, kann dies vertragsgemaR sanktioniert werden.

Uber Sanktionierungen im Bereich der Landwirtschaft entscheidet der Beirat fiir Kooperationsfragen.

Datenbank

Neutrale Kontrollen

Einhaltung der

Vorgaben Sanktionierungsmechanismen:
J Abmahnung und erhdhte Kontrollhaufigkeit,
J Vertragsstrafe bzw. Riickzahlung geleisteter Boni,
. befristete Sperrung (Entzug der Lieferberechtigung) oder dauerhafter Ausschluss (Vertragskiindigung).

Sanktionierungen werden den Vertragspartnern bekannt gemacht
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1. Landwirtschaft

Landwirtschaftliche Betriebe erfillen in den jeweils gultigen Fassungen:
- die gesetzlichen Vorgaben zur Rinderhaltung,
- die Kriterien der QS Qualitadt und Sicherheit GmbH
- die Kriterien der Initiative Tierwohl Rind
die Kriterien der Haltungsform-Stufe 3 im Bereich der Rindermast
- und die RASTING-Kriterien.
Betriebsprifungen werden in der Landwirtschaft gemaR QS, ITW und RASTING-HF3-Kriterien, durch von QS/ITW zugelassene neutrale Kontrollstellen risikoorientiert als
Kombiaudit durchgefiihrt. Zugelassen sind Betriebe, die QS-Status 1 erhalten haben. Betriebe mit QS-Status 2 kdnnen ebenfalls zugelassen werden, miissen aber im QS-
Folgeaudit Status 1 erreichen, um die Zulassung zu behalten.
1.1 Herkunft * Die Mast erfolgt in NRW bzw. einem vertraglich fixierten Gebiet NRWs (Lokalitat).
e Auf dem Herkunftsnachweis (Lieferschein/Rechnung) muss die VVVO-Nummer des abgebenden Betriebes ausgewiesen sein.

1.2 Genetik e Zugelassen sind Endprodukte aus fleischbetonten Zuchtlinien (Zweinutzungsrassen, Kreuzungen, Fleischrassen) fir die
Teilstlickvermarktung
*  Verwendung von Zuchtlinien, die u.a. eine Verbesserung der Fleischqualitdt und des Genusswertes versprechen.

1.3 Haltungund *  Mastbullen werden wahrend der Mastphase (ca. 12 Monate) auf Stroh gehalten.
Tierwohl *  Mastbetriebe erfiillen die Anforderungen der Haltungsform Stufe 3 in der jeweils aktuellen Fassung (Stand: 18.05.2020)
- Mindestflache:
- bis 150 kg: 1,5 m?/Tier
- Uber 150 bis 220 kg: 2 m?
- Uber 220 bis 400 kg: 3 m?
- tiber 400 kg: 4 m?
- FUr Tiere mit Zugang zu AuRenflachen: Laufstallhaltung mit ganzjahrig nutzbarem Laufhof oder Laufstallhaltung mit Weidegang
(mind.120 Tage/6 Std.)
- Fir Tiere ohne Zugang zu AuBenflache (Offenfrontstall):

o Entweder ist eine Langsseite des Stalls auf ihrer gesamten Lange auf mindestens 60 % der Wandhohe dauerhaft
offen/gedffnet oder beide Langsseiten des Stalls sind auf ihrer gesamten Linge jeweils auf mindestens 30 % der Wandhdhe
dauerhaft offen/ged6ffnet. Feste Spaceboards gelten als offene Front, sofern der Schlitzanteil zwischen den Spaceboards in
Summe den o.g. Vorgaben entspricht.

o Ein Verschluss darf zeitweise erfolgen (AuBenflache und Offenfrontstall), wenn Witterungsverhaltnisse die Tiergesundheit
beeintrachtigen konnten. Hierfiir konnen Rollwénde aus Planen (Curtains) sowie bewegliche Schlitzwande genutzt werden.
Die Zeiten und Dauer des Verschlusses sind in allen Fallen mit Angabe des Grundes zu dokumentieren. Vogelschutz- und
Windbrechnetze gelten nicht als Verschluss und kdnnen dauerhaft genutzt werden.

o Durch die Offnungen in einer oder beiden Lingsseiten des Stalls muss eine Frischluftzirkulation und -qualitdt gewihrleistet
sein, die vergleichbar mit einer Schwerkraftliftung ist.

- keine Anbindehaltung
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1. Landwirtschaft

- 1. Befunddatenerfassung am Schlachthof (Eingabe in QS-Datenbank)
2. Qualifiziertes Antibiotikamonitoring
Flr beide gilt: Einfiihrung in 2020; verpflichtend fiir alle Betriebe ab 2022

- Tiere missen mind. 6 Monate vor der Schlachtung unter diesen Bedingungen gehalten werden

1.4 Futterung * Landwirte, die Primarerzeugnisse als Futtermittel einsetzten oder Futtermittel selbst mischen, missen die Vorgaben des QS-
Futtermittelmonitorings erfiillen.

*  Aufbewahrung eines Riickstellmusters durch den Futtermittelhersteller (zugekauftes Futter/-komponenten)

* Nachhaltigere Futtermittel: Fir Zukauffuttermittel gelten die anerkannten Nachhaltigkeits-Standards des europaischen Verbands der
Mischfutterhersteller (FEFAC). http://www.standardsmap.org/fefac/. Demnach werden keine Sojakomponenten im Futter eingesetzt,
die auf nach dem Jahr 2008 illegal gerodeten Ackerflachen angebaut wurden.

* eingesetzte Sojaerzeugnisse sind liber das QS-Zusatzmodul QS-SojaP"* zertifiziert.

*  Futtermittel ohne Gentechnik: Zugekauftes Futter/-komponenten stammen aus GVO-frei zertifizierten Quellen, vorzugsweise EU-
Ware. Dokumentation gemaR Auditkonzept.

1.5 Trankwasser *  Verwendetes Wasser muss nachweislich Trankwasserqualitat besitzen und mindestens den Empfehlungen des BMEL geniigen.

1.6 Medikamente * Teilnehmende Erzeuger legen besonders viel Wert auf Hygiene und Vorbeugung.
*  Ziel ist ein bewusster, dem Erkrankungsbild entsprechender minimaler Einsatz von Antibiotika.
*  Vor der Antibiotikaabgabe sollte vom Tierarzt gepriift werden (gemaR TAHAV §12c), ob die Erstellung eines Antibiogramms
erforderlich ist.
* Alle Betriebe nehmen am QS-Antibiotikamonitoring Rind teil.
1.7 Tierschutz Enthornung: <6 Wochen: durch Landwirt, mit Schmerzlinderung
Schwanz kupieren: unzulissig, Uberwachung im Schlachthof
Mortalitat im Tierbestand: Ab einer Mortalitatsrate >2% pro Halbjahr ist der Hoftierarzt hinzuzuziehen. Die Mortalitatsrate muss fir jeden
Durchgang dokumentiert und durch Abholscheine belegt werden.
Tierbezogene Kriterien (Tierschutzindikatoren, s.a. KTBL Leitfaden) missen in jedem Mastdurchgang als Halbzeitbewertung durch den Landwirt
erfasst werden, insbesondere lahme Tiere, Schwanzverletzungen, Fellverschmutzung sowie stark untergewichtige Tiere.
1.8 Tiergesundheit * Ein Betreuungsvertrag mit einem Hoftierarzt muss abgeschlossen werden. Der Hoftierarzt muss dem Biindler mitgeteilt werden.
*  Eswerden nur Fresser / Absetzer eingekauft, deren Gesundheitsstatus bekannt ist (Impfstatus, Gesundheitsbescheinigung). Der
Gesundheitsstatus der Fresser / Absetzer muss zum Mastbetrieb passen.
e Zum Separieren und Pflegen von kranken Tieren miissen ausreichend Tierpldtze vorgehalten, als Pflegebucht gekennzeichnet und mit
der maximalen Belegungszahl ausgewiesen werden.
*  Richtwerte Pflegebucht:
0 bis 100 Tiere: 3% der Mastplatze
0 101-300 Tiere: 2% der Mastplatze
0 >300 Tiere: 1%
e KVP (kontinuierlicher Verbesserungsprozess) - Tiergesundheit:
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1. Landwirtschaft

Halbjahrliche Auswertung der Befunddaten fir die zuriickliegenden 12 Monate.

Besonders auffallige Betriebe (VVVO) miissen eine neutrale tierarztliche Beratung in Anspruch nehmen.
Das Beratungskonzept wird vom Biindler koordiniert.

O O O ©O

Die Erstberatung erfolgt auf Kosten des Bilindlers, nachfolgende Beratungen auf Kosten des Mastbetriebes

o0 Die MaRnahmen sind fiir das jahrliche Audit schriftlich zu dokumentieren.
* Tierseuchen: Alle Betriebe treffen die gebotenen Hygiene- und VorsorgemalRnahmen, um das Risiko eines Seuchenausbruchs zu
minimieren.
1.9 Freischaltung Die Mastbetriebe schalten RASTING, den Schlachtbetrieb und den Vertrags-Biindler fiir die QS-Datenbanken / Monitoringsysteme tber ihren
QS-Datenbanken QS-Bundler frei, so dass die Ergebnisse Uber einen ,,Watcher-Zugang” einsehbar sind:
. QS-Status
. QS-Befunddaten — Tiergesundheitsindex
. QS-Antibiotikamonitoring
1.10 Okoeffizienz Es gilt flr alle teilnehmende Betriebe:
*  Erstellung einer betrieblichen Klimabilanz (CO2-Aquivalente).
*  Ermittlung der betrieblichen Nahrstoffbilanz (N+P-Salden).
Die Umsetzung startet mit Vertragsbeginn, wobei der Anteil der bilanzierenden Betriebe schrittweise erhéht wird.

1.11 Betriebliche *  Bei Schadlingsbefall, insbesondere von Schadnagern, sowie kriechenden und fliegenden Insekten, muss der Befall mit geeigneten
Hygiene Mittel bekampft werden. Die Malnahmen miissen im Schadlingsmonitoring eingetragen werden.

1.12 Food Defense *  Der Betrieb verfligt Gber ein Alarm- und Notfallkonzept

1.13 Fortbildung * Jeder Tierhalter muss nachweislich mindestens einmal je Kalenderjahr an einschlagigen, fachspezifischen FortbildungsmaRnahmen

teilnehmen (z.B. Teilnahmebestatigung zu Fachvortragen).

Die Fortbildungen sollen folgende Themenbereiche abdecken:
e Tierhaltung in AuBenklimastallen
* Tiergesundheitsmanagement
*  Tierschutzindikatoren und deren Bewertung
*  Umgang mit schwer erkrankten Tieren
e Verladung und Tiertransport

1.14 Hofschild *  Das BauernLiebe-Hofschild ist gut sichtbar am Stall angebracht.
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2. Tiertransporte

Transportunternehmen erfiillen die gesetzlichen Anforderungen, QS-Vorgaben und die nachfolgenden Kriterien in der jeweils giiltigen Fassung. Risikoorientierte
stichprobenartige Tierschutzaudits durch Tierschutzbeauftragte des Schlachtbetriebs (Transportbegleitung, Be- und Entladung).

2.1 Vorbereitung auf den *  Firden Transport, inklusive Be- und Entladung, miissen Personen mit den hierfiir notwendigen Kenntnissen und
Transport zur Sachkundenachweisen vorhanden sein. Das Personal muss nachweislich jahrlich geschult werden.
Schlachtung *  Einhaltung einer Niichterungszeit von mind. 12 Stunden vor Schlachtung. Eine maximale Niichterungszeit von 24 Stunden darf
jedoch nicht tberschritten werden.
*  Am Schlachtkérper nachgewiesene Ansammlungen von duBerlichen Beschddigungen und Verschmutzungen des Fells werden
regelmaRig registriert und an den Erzeuger riickgemeldet.
2.2 Be-und Entladen *  Separater Transport, keine Vermischung mit Tieren aus anderen Haltungsformen
*  Schlachtpartien, die TierschutzverstoRe aufweisen, werden von der Belieferung ausgeschlossen.
* Die Ablieferung nicht transportfahiger Tiere fihrt zu Sanktionierung.
2.3 Transportzeit *  Schonender Transport zum Schlachtbetrieb max. 6 Stunden (Zeit von Beladung mit erstem Tier bis zur Ankunft Schlachthof).
2.4 \Wartezeit vor dem * Die Wartezeit vor dem Abladen am Schlachtbetrieb betrdgt in der Regel max. 1 Std.
Abladen * Im Sommer steht fiir beladene Vieh-LKW ein geschiitzter, mit Kihlungsmaoglichkeit ausgestatteter, Wartebereich zur Verflgung.
2.5 Tierschutz * Rinder werden so verladen und transportiert, dass Verletzungen und Rangkdampfe vermieden werden.

Transporttote und Nottdotungen werden dokumentiert.

3. Schlacht- und Zerlegebetrieb

Schlacht- und Zerlegebetriebe verfiigen iber eine EU Zulassung und arbeiten nach den QS- und nachfolgenden Kriterien. Zugelassen sind nur Betriebe mit QS-Status 1. IFS
und BRC Zulassungen kénnen anerkannt werden. Sie werden jahrlich durch eine neutrale Zertifizierungsstelle
3.1 Herkunft und *  Belieferung nur von Vertragsmastern in NRW.
Riickverfolgung *  VVVO-Nummern missen RASTING namentlich bgkannt sein (Betriebsliste).
*  Teilnahme am Riickverfolgungssystem fTRACE, Ubermittlung der vollstandigen VVVO-Nummer.
3.2 Tierschutzbeauftragte * Tierschutzbeauftragte sind nach TierschutzschlachtVO zugelassen und nehmen regelmaRige Fortbildungen wahr.
*  Sie Uberwachen die Prozesse im Schlachthof von der Anlieferung der Tiere bis zur Befunddatenerfassung und leiten
VerbesserungsmalRnahmen ein.
*  Sie pflegen eine gute und vertrauensvolle Zusammenarbeit mit der amtlichen Uberwachung.
3.3 Schlachtung *  Schlachtkorper, die bei der Schlachtung mit Darminhalt verunreinigt wurden sind dauerhaft zu kennzeichnen und aus dem
Vermarktungssystem auszuschlieSen.
*  Rinder missen zligig geschlachtet werden.
3.4 Betdubungund *  Betdubungsanlagen miissen in Ausrichtung und Anwendung den neuesten Erkenntnissen im Bereich Tierschutz und
Entblutung Fleischqualitat entsprechend weiterentwickelt werden.
*  Die Betdubung erfolgt mit Bolzenschussgeraten und Kopffixierung.
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3. Schlacht- und Zerlegebetrieb

Die Betdubungseffektivitat wird durch geeignete Parameter gemaR Tierschutzschlacht-VO kontrolliert (Cornealreflex)
*  Alle Nachbetdaubungen werden erfasst, dokumentiert und ausgewertet (automatisch).
*  Der Entblutungserfolg wird bei jedem Tier gepruft.

3.5 Videolberwachung * Der Prozess vom Abladen der Tiere bis zur Entblutung wird mit Videokameras iberwacht.
3.6 Kuhlungund Die Kuhlung sollte folgenden Kriterien gerecht werden:
Reifung e 24 Std. p.m. muss die Temperatur zwischen +4 bis +7°C sein.

*  Die Teilstiicke werden nach den RASTING-Vorgaben fiir Rindfleisch im Vakuum gereift.
3.7 Schlachtkorperqualitat AuRere Beschaffenheit des Schlachtkérpers (amtl. Fleischbeschau)

*  Ohne Verletzungen durch Tritt und Stol3

*  Ohne sichtbare dufRere Schaden

*  Auswertung von relevanten Schlachtbefunden und Riickmeldung an den Erzeuger

*  Rickmeldung an den Erzeuger

Handelsklassen: Apparative Klassifizierung der Schlachtkérper in 15er-EUROP-Handelsklassenschema (mit +, @, -); Fleischigkeitsklasse: E,
U, R+, R@; Fettstufe 2- bis 3+

3.8 Fleischqualitat * Die Qualitat der Teilstlcke ist in den RASTING-Spezifikationen definiert.
*  EinregelmaRiges Monitoring der Fleischqualitat muss erfolgen.
3.9 Qualitatssicherung *  Prozessprifung Rinderviertel und Teilstlicke erfolgt nach Prifplan.
und Hygiene e  Einhaltung der mikrobiologischen Richt- und Warnwerte der EU VO 2073/2005.

*  Grenzwert Rinderhélften:
0 GKZ:3,5x10°KbE/g
o Enterobacteriacea: 1,5 x 10° KbE/g
0 Salmonellen:n.n.in25¢g
*  Rickstandskontrollen:
o Hemmstofftests auf Antibiotikarlckstande
o Elisa-Test auf Tetracycline (Poolproben)

3.10 Befunddaten * Von allen Rindern wird der Gesundheitsstatus und das Tierwohl im Schlachtbetrieb nach dem QS-Befunddatenschliissel bewertet
* Alle relevanten Befunde werden an die QS-Befunddatenbank zur Berechnung der Tiergesundheitsindizes Gibermittelt.
3.11 Chargenbildung und *  Separate Chargenbildung
Kennzeichnung *  Ein dokumentiertes System zur Kennzeichnung und Riickverfolgbarkeit von RASTING-Ware muss vorliegen.
*  Etikettierung aller Fleischverpackungen (Bedienung, SB-Ware, VA-Ware) nach Haltungsform und RASTING Vorgaben.
3.12 Nachhaltigkeit *  Der Schlacht- und Zerlegebetrieb verfligt Giber ein Nachhaltigkeitsmanagement nach anerkannten Standards (DNK oder GRI). Ein

Nachhaltigkeitsbericht wird regelmaRig erstellt.
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4. Fleischtransport

Der Fleischtransport erfolgt ausschlieRlich durch nach der EU VO 853/2004 zugelassene Betriebe.

4.1 Fleischtransport * Transportfahrzeuge miissen den Vorgaben der EU VO 853/2004 entsprechen.

* Kiihlaggregate miissen so ausgelegt sein, dass wahrend des gesamten Transports die Kerntemperatur des Fleisches nicht iber
+4°C (Teilstucke) / +7°C (Viertel) ansteigt.

* Die Transporttemperatur ist zu registrieren und liickenlos zu dokumentieren.

4.2 Technische Anlagen * Hangevorrichtungen muissen eine allseitige Kiihlung von Teilstlicken bzw. Vierteln (selten) ermdglichen und verhindern, dass

das Fleisch den Boden bertihrt. Beiladungen sind nicht erlaubt.

Das Fleischwerk verfligt Giber eine EU Zulassung und arbeitet nach den QS- und RAQUASIS-Kriterien. Der Betrieb wird jahrlich durch eine neutrale Kontrollstelle auditiert.
QS- und IFS-Zertifikate liegen vor.

5.1 Herkunft und * Belieferung von zugelassenen Schlacht- und Zerlegebetrieben.
Ruckverfolgung * Teilnahme an Riickverfolgungssystemen
5.2 Verarbeitung * Separate Chargenbildung
* keine geschmacksverstarkenden Zusatzstoffe in der Verarbeitung
5.3 Qualitatssicherung * Einhaltung der Vorgaben des RAQUASIS-Systems

* Mikrobiologische Untersuchungen nach EU VO 2073/2005
e Rickstandskontrollen (u.a. Antibiotika)

5.4 Belieferung * Belieferung aller Kunden nach einem definierten Bestell- und Lieferrhythmus
* Gereinigte Kiihlfahrzeuge, mit 0-2°C Temperaturfiihrung
5.5 Nach haItigkeit * Das Fleischwerk verflgt tiber ein Nachhaltigkeitsmanagement nach anerkannten Standards (DNK oder GRI). Ein

Nachhaltigkeitsbericht wird regelmaRig erstellt.

6. Einzelhandel

Der Einzelhandel nimmt an der Qualitatssicherungsvereinbarung (QSV) der EDEKA Rhein-Ruhr teil, ist QS-zertifiziert und arbeitet nach dem HACCP-Handbuch der EDEKA
Rhein-Ruhr, um das regionale Vermarktungssystem in Verbindung mit der Haltungsform werblich und kommunikativ nutzen zu kénnen. Zugelassen sind EH-Betriebe die QS-
zertifiziert sind. Unabh&ngig vom QS Status wird jeder Einzelhandelsbetrieb jahrlich durch die neutrale Kontrollstelle auditiert.

6.1 Service *  Die Umsetzung erfolgt durch die Integration in das RASTING-Vermarktungssystem.

e Zur Gewdbhrleistung der Durchgéngigkeit des Vermarktungssystems, des Kundenservice und der Beratung wird das
Verkaufspersonal jahrlich durch RASTING-Fachberater geschult.

* Die Theke ist optisch sauber und adsthetisch zu gestalten, keine irrefihrende Warenprasentation.
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6. Einzelhandel

* Eindeutige Kennzeichnung des Fleisches im Verkaufsbereich nach der RASTING-Gestaltungsvorgaben.

6.2 Kihllagerung *  Keine Unterbrechung der Kiihlkette

e Markte missen Uber einen Kiihlraum mit ausreichender Kapazitat (getrennte Rdume, wenn nicht verpackt) verfliigen
e  Lagertemperatur: 0 bis +4°C

e Kerntemperatur: unter +4° C

*  KUhltemperatur in der Auslage: unter +4° C

*  Kontrolle der Kerntemperatur der angelieferten Ware.

*  Aufzeichnung Gber die Temperaturmessung im Rahmen des HACCP-Konzepts.

6.3 Hygiene / HACCP ¢ Esgelten die gesetzlichen Vorgaben in der jeweils geltenden Fassung sowie die aktuellen Vorgaben im HACCP-Handbuch
Einzelhandel.
*  Der EH hat ein innerbetriebliches Hygienekonzept nach HACCP zu fiihren.
6.4 Hygienekontrollen e Jahrliche externe Kontrollen durch neutrale Kontrollstelle.
6.5 Mengenabgleich e Der Markt fihrt monatlich einen Mengenabgleich Gber die Gesamtvermarktungsmenge durch (EK / VK)
6.6. Markenfiuhru ng * Auslobung des Haltungsform 3-Programms nach den Gestaltungsvorgaben.
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Anerkennung weiterer Programme der Haltungsform 3 — AuBenklima

Die Vermarktung von Rindfleisch aus Haltungsform 3 — AuRenklima soll zukiinftig auf eine breitere Basis gestellt werden. Dafiir werden weitere fur diese Haltungsform
zugelassene Programme anerkannt.

1 FairFarm * FairFarm ist ein zugelassenes Programm fiir die Haltungsform Stufe 3 — AuRenklima
« https://www.haltungsform.de/im-ueberblick/

e Kriterien: https://www.fairfarm.net/

* Anerkennung ab 01.07.2023

FAIRFARM

2 Gute Haltung! — * ,Gute Haltung! — Direkt von Bauern“ ist ein zugelassenes Programm fir die Haltungsform Stufe 3

Direkt von Bauern AuBenklima
* https://www.haltungsform.de/im-ueberblick/

* Kriterien: https://www.westfleisch.de/landwirtschaft/tierwohl-programme/gute-haltung-direkt-von-

bauern/schwein.html Gute Haﬁ'uhql.
* Anerkennung ab 01.09.2023 Direkt uon Bauern.
3 HF3-Programme * alle zugelassenen HF3-Programme des EDEKA-Verbunds
des EDEKA- e https://www.haltungsform.de/im-ueberblick/

¢ Anerkennung ab 01.09.2023
Verbunds 8

Programmlogos

Zur Kennzeichnung von Fleisch und verarbeiteten Produkten aus dem BauernLiebe-Programm kénnen auf
Verpackungen und Etiketten folgende Programmlogos in Kombination mit dem Logo der Haltungsform 3 —

AulRenklima verwendet werden:
Haltungs-
Bane G form
Lihe ) D

haltungsform.de

BauernLiebe
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Programmlogos

Tierwohl Plus Halt
TiER | R
WO —
Pl

Vermarktungspartner

Im BauernLiebe-Programm kooperiert RASTING mit folgenden Partnern:

Westfleisch SCE mbH

WEST(@FLEISCH

DIREKT VON BAUERN.
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